;Quieres ser parte
de nuestra Cocina?

¢Tienes un producto alimenticio gque consideras
atractivo y que quieres hacer llegar a nuevos
mercados?

En nuestra Cocina Comunitaria Tiltil podras
acceder, de manera exclusiva y durante el dia
completo (de 9 a 18 horas), al uso de la sala de
procesos para elaborar tu producto* lo que te
permitira vender con resolucion sanitaria.
Ademas, podras contar con asesoria de negocios,
rotulaciéon y etiquetado, asi como capacitacion y
difusion. iVen a hablar con nosotros!

*Al interior de este impreso puedes encontrar los tipos de
productos que se pueden elaborar en la Cocina Comunitaria.

Contactanos Sigue a Pro Tiltil
en sus RR.SS.

e 228 462 665

@  Av.Maria de la Paz 396 B, Tiltil . 4 f

N4 protiltil@protiltil.cl
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:QUIENES ..
SOMOS? e

La Cocina Comunitaria Tiltil es un espacio
innovador, que busca potenciar el
desarrollo de emprendimientos en Tiltil a
partir de una sala de procesos muy bien
equipada, abierta a la comunidad. Esto
permite que los productores locales
puedan generar productos con resolucion
sanitaria.

Inaugurada en 2019, se trata del primer
espacio de este tipo en la Region
Metropolitana, y nacié de un esfuerzo de
Pro Tiltil, con financiamiento de nuestra
empresa socia Anglo American.

Algunos
productos

g de nuestros

usuarios.
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(QUE SE PUEDE
PROCESAR, ENVASAR > 5

O ELABORAR EN >
NUESTRA COCINA?

Las resoluciones sanitarias con que
cuenta la Cocina Comunitaria permiten:

ELABORAR: Salsas y aderezos, productos de
panaderia; productos de confiteria; leche y
productos lacteos; conservas, y confituras o
similares.

PROCESAR: Mezcla de sal con especias y
condimentos de fabricas autorizadas por la
Seremi de Salud.

ENVASAR: Frutos secos, y mezcla de sal con
especias y condimentos de fabricas
autorizadas por la Seremi de Salud; abarrotes
de fabricas autorizadas; frutas deshidratadas;
semillas de consumo humano de
procesadoras autorizadas, y frutas y verduras.
Deben ser productos que no requieran
refrigeracion:



